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Regionale Spezialitaten pragen die Bad Staffelsteiner Genussmeile
Genussanbieter prasentieren am 27. September heimische Erzeugnisse und handwerkliche

Vielfalt in der historischen Innenstadt

BAD STAFFELSTEIN. Saisonale Spezialitaten, handwerklich hergestellte Lebensmittel und
die Menschen hinter den Produkten stehen am Sonntag, 27. September 2026, im
Mittelpunkt der Bad Staffelsteiner Genussmeile. Von 10 bis 17 Uhr prasentieren regionale
Genussanbieter ihre Erzeugnisse in der historischen Innenstadt und geben Einblicke in
Herkunft und Herstellung. Erganzt wird die Veranstaltung durch den Monatsmarkt, den
verkaufsoffenen Sonntag sowie ein Rahmenprogramm fur unterschiedliche Altersgruppen.
An den Stéanden reicht das Angebot von saisonalen Lebensmitteln bis zu Spezialitaten aus
handwerklicher Produktion. Dabei macht die Genussmeile nicht nur die kulinarische Vielfalt
der Region sichtbar. Sie riickt zugleich die Betriebe und Produzenten in den Fokus, die
hinter den Erzeugnissen stehen. Herkunft, kurze Wege und handwerkliche Herstellung
spielen dabei eine wichtige Rolle.

Die Veranstaltung bietet den Genussanbietern eine gemeinsame Plattform im Herzen Bad
Staffelsteins und verdeutlicht, wie vielfaltig die Direktvermarktung in Stadt und Umgebung
aufgestellt ist. Landwirtschaftliche Betriebe, Imkereien, Brennereien und weitere Erzeuger
tragen mit ihren unterschiedlichen Angeboten zur értlichen Genusskultur bei.

Neben dem kulinarischen Schwerpunkt gehdren weitere Angebote zum
Veranstaltungssonntag. Der Monatsmarkt findet ebenfalls von 10 bis 17 Uhr statt. Von 12
bis 17 Uhr 6ffnen zudem die Geschafte der Adam-Riese-Unternehmergemeinschaft zum

verkaufsoffenen Sonntag. Fur Kinder und Familien wird ein Kids-Klettergarten aufgebaut.

Tourist Information Bad Staffelstein
BahnhofstralRe 2

96231 Bad Staffelstein

Telefon 09573/3312-0

E-Mail: tourismus@bad-staffelstein.de
www.bad-staffelstein.de


mailto:a.schneider@bad-staffelstein.de

STAFFELSTEIN

Presse-Information

Zum vierten Mal ist auRerdem das DownTown-Treffen des ,Ford Contact Meeting® in der
Innenstadt zu Gast und erganzt das Tagesprogramm.

Dass regionale Lebensmittel und ihre Herstellung in Bad Staffelstein einen besonderen
Stellenwert besitzen, zeigt sich auch tber die Veranstaltung hinaus. Die Stadt ist als
,GenussOrt Bayern“ ausgezeichnet. EIf Brauereien sowie rund 50 Genussanbieter und
Direktvermarkter stehen fir eine breit gefacherte, handwerklich gepragte Genusskultur.
Damit greift die Genussmeile ein Thema auf, das eng mit Bad Staffelstein und seiner
Umgebung verbunden ist.

Weitere Informationen sind erhéltlich bei der Tourist Information Bad Staffelstein,
BahnhofstralRe 2, 96231 Bad Staffelstein, Telefon 09573/33120, E-Mail tourismus@bad-
staffelstein.de (www.bad-staffelstein.de), sowie bei der Adam-Riese-
Unternehmergemeinschaft unter E-Mail orga@arplus.de. Interessierte Genussanbieter

kénnen sich noch bis zum 13. September fiir die Genussmeile anmelden.

Sieben Matinéen zwischen Klassik, Barock und Literatur

Kammerkonzerte auf Kloster Banz starten in die Saison 2026/2027

BAD STAFFELSTEIN. Kammermusik, besondere Besetzungen und eine Begegnung von
Literatur und Musik pragen die neue Saison der Kammerkonzerte auf Kloster Banz im
frankischen Bad Staffelstein. Von Oktober 2026 bis Juni 2027 stehen sieben Matinéen im
barocken Kaisersaal auf dem Programm. Die jeweils sonntags um 11 Uhr stattfindenden
Konzerte werden von Mitgliedern und Freunden der Bamberger Symphoniker bestritten und

stehen unter der bewahrten Leitung von Achim Melzer.
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Den Auftakt gestalten am 11. Oktober 2026 Lina Neuloh an der Klarinette und Mane
Davtyan am Klavier. Das Duo er6ffnet die Saison mit Werken von Schumann, Weber,
Poulenc und Brahms. Einen besonderen Akzent setzt das zweite Konzert am 29.
November: Unter dem Titel ,Das Wenige und das Wesentliche“ liest John von Diffel,
Intendant des ETA- Hoffmann-Theaters Bamberg, aus seinem gleichnamigen Buch. Die
Band BREEZE aus Bamberg greift Gedanken und Bilder des Textes musikalisch auf und
fuhrt sie weiter.

Mit einem Klaviertrio beginnt am 10. Januar 2027 das neue Konzertjahr. Melina Kim-Guez,
Violine, Lucie de Roos, Violoncello, und Paul Rivinius, Klavier, widmen sich Werken von
Schostakowitsch, Saint-Saéns und Brahms. Am 31. Januar folgt das Ensemble Barocco
Sassone mit einem Programm, das unterschiedliche musikalische Epochen und
Handschriften zusammenfuhrt.

Beim flunften Konzert am 28. Februar bilden Violine und Klavier den Mittelpunkt: ,Duo
Matinée® mit llian Garnetz und Stanislav Jar stellt Werke von Brahms, Enescu und Ravel
gegenuber. Am 25. April treffen Sopran, Klarinette und Klavier aufeinander. Martina
Welschenbach, Lina Neuloh und Mane Davtyan interpretieren Kompositionen von Schubert,
Mahler, Lachner und Brahms.

Den Abschluss der Saison bildet am 13. Juni 2027 ein Streichquartett mit Kontrabass. Mit
Werken von David, Dvorak und Farrenc endet damit eine Konzertfolge, die bekannte
Namen der Musikgeschichte mit unterschiedlichen Besetzungen und weniger haufig zu
hdérendem Repertoire verbindet.

Das Abonnement fiur alle sieben Konzerte kostet 140 Euro, Einzelkarten sind fur 25 Euro,

Karten fur Schiller und Studenten fiir 12 Euro erhaltlich.
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Weitere Informationen und Tickets sind erhaltlich bei: Tourist Information Bad Staffelstein,
BahnhofstralRe 2, 96231 Bad Staffelstein, Telefon 09573/33120, E-Mail tourismus@bad-

staffelstein.de (www.bad-staffelstein.de).

Herbstgenuss mit allen Sinnen: Neues Jahreszeiten-Arrangement

,Birnenzauber*
Vom 1. September bis 30. November zeigt die Birne auf dem Teller, im Glas und bei der

Wellness-Massage ihre vielseitige Seite.

BAD STAFFELSTEIN. Wenn sich die Blatter farben, die Tage langsam kiuhler werden und
uber den warmen Auf3enbecken feiner Dampf aufsteigt, beginnt in der Obermain Therme
eine besonders stimmungsvolle Zeit. Jetzt tut es gut, in die wohlig warme Thermalsole des
ThermenMeers einzutauchen, sich einfach treiben zu lassen und die herbstliche
Atmosphéare rund um die AuRenbecken zu genief3en. Im Premium-Saunaland sorgen
wohltuende Warme, entspannende Saunagange und ausgedehnte Ruhepausen fir eine
Auszeit vom grauen Herbstalltag.

Passend dazu startet am 1. September das neue Jahreszeiten-Arrangement Herbst:
,Birnenzauber®. Goldgelb gereift, saftig und mild-suf3 im Geschmack und mit ihrem blumig-
zarten Duft begleitet die Birne die Gaste durch die neue Saison. Bis zum 30. November
verbindet das Arrangement einen entspannten Tag in ThermenMeer und Premium-
SaunalLand mit besonderen kulinarischen Gentissen rund um die herbstliche Frucht.

Im VitaRestaurant stehen drei Hauptgerichte zur Wahl — gebackener Camembert an
Salatarrangement mit Preiselbeeren und Birnen-Chutney, eine Toskanische Rotbarsch-

Pfanne in Tomatensauce, verfeinert mit Williams-Christ-Birne und Ciabatta, oder Birnen-
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Rahm-Wildgulasch mit Paprikagemise und Spatzle. Zum Abschluss wartet Birne Helene,
wahrend ein alkoholfreies Getrank das 2-Gange Menu begleitet.

Als kleine Extrafreude gehdrt der eigens fur die Herbstsaison kreierte Drink ,Abrakadabra,
Simsalabirne!“ dazu. Birnenpulree und Apfelsaft verleihen ihm seine fruchtige Grundlage,
Marillenbrand, Rum und Zitronensaft setzen wirzige und frische Akzente. Der Drink ist
auch alkoholfrei erhaltlich.

Die Premium-Variante erganzt den Aufenthalt um eine 15-mindtige Wellness-Massage mit
dem bewahrten Sole-Ol, das mit dem zarten Duft reifer Birnen kombiniert wird. Diese
Komposition schenkt trockener Haut wohltuende Aufmerksamkeit, wahrend einfihlsame
Massagegriffe dabei helfen kbnnen, Stress und Anspannung loszulassen.

Das Jahreszeiten-Arrangement ,Birnenzauber® ist vom 1. September bis 30. November als
Classic- und Premium-Variante erhaltlich. Die Classic-Variante kann ohne Voranmeldung
direkt vor Ort gebucht werden. Fur die Premium-Variante ist aufgrund der individuell
terminierten Wellness-Massage eine vorherige Anmeldung unter 09573/9619-30 (Mo.—Fr.
8.00-16.00 Uhr, Sa. 10.00-14.00 Uhr) oder per E-Mail an termin@obermaintherme.de

erforderlich.
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